
Servicio de pan normal o tostado

Tarrito de tomate con aceite virgen y sal Maldon

All i oli (casero huevo pasteurizado

CROQUETAS CASERAS de TOMBET

BRIOCHE mantequilla con cochinita pibil y barbacoa

ANCHOA DEL CANTÁBRICO curada en casa

ANCHOA DEL CANTÁBRICO, queso fresco de Eslida, Sierra Espadán

TOMATE valenciano y VENTRESCA de bonito

TARTAR DE SALMÓN ahumado, aguacate y cebolleta

ATÚN DE ALMADRABA Blue Fine en dados y salsa barbacoa Japo

ENSALADILLA de bacalao al pil pil y pimiento rojo a la flama

STEAK TARTAR de solomillo aliñado y brioche de mantequilla tostado

JAMON IBERICO BELLOTA 100%

JAMON BODEGA RESERVA 

QUESO MANCHEGO AÑEJO 

PULPO a la brasa, puré cremoso y pimentón de la Vera

CANELON sepia, setas y blanquet  con salsa rebozuelo

HUEVOS ROTOS, patatas y trufa 

BERENJENA a la brasa, mayonesa de sésamo y gamba blanca

ALCACHOFAS salteadas, gamba y papada ibérica

CHIPIRONES con ajitos y habitas baby

CHIPIRONES rebozaditos con toque de alioli de ajo negro

SUSHI MAKI tempurizado de gamba al ajillo

SEPIONET , guiso de setas y morro

PAPADA confitada coreana, 

Servicio de pan normal o tostado (sin gluten 2,30€)  

Tarrito de tomate con aceite virgen y sal Maldon  

huevo pasteurizado) tarrito  

TOMBET de bou o IBÉRICO  

mantequilla con cochinita pibil y barbacoa  

ANCHOA DEL CANTÁBRICO curada en casa  

CANTÁBRICO, queso fresco de Eslida, Sierra Espadán  

valenciano y VENTRESCA de bonito  

ahumado, aguacate y cebolleta  

Blue Fine en dados y salsa barbacoa Japo  

al pil pil y pimiento rojo a la flama  

de solomillo aliñado y brioche de mantequilla tostado  

JAMON IBERICO BELLOTA 100%           

           

QUESO MANCHEGO AÑEJO “EL CHOZO          

puré cremoso y pimentón de la Vera  

y blanquet  con salsa rebozuelo   

HUEVOS ROTOS, patatas y trufa de verano  

mayonesa de sésamo y gamba blanca  

ALCACHOFAS salteadas, gamba y papada ibérica  

con ajitos y habitas baby  

rebozaditos con toque de alioli de ajo negro  

de gamba al ajillo  

y morro   

PAPADA confitada coreana, pure cremoso y crujiente cebolla   
 

1,65 € 

1,50 € 

2,50 € 

3,00 € / ud. 

7,70 € 

4,00 € / ud. 

5,00 € / ud. 

22,00 € 

18,00 € 

14,00 € 

16,00 € 

18,00 € 

         27,00 € 

         16,00 € 

        17,00 € 

24,00 € 

15,00 € 

14,00 € 

14,00 € 

16,00 € 

15,00 € 

14,00 € 

14,00 € 

14,00€ 

12,50€ 



 

Cocochas de bacalao, al pil

Lenguado a la almendra o plancha

Lubina a la espalda y patatas panadera

Rodaballo asado con su pil pil y alcaparras

Bacalao Skrei gratinado con ajoaceite de manzana

 

Paletilla de corderito recental, deshuesada y confitada al tomillo

Cochinillo en lingote, confitado y cebolla

Entrecot de ternera especial( simmental) con brasas de romero

Canelón de carrillera, foie y trufa

Solomillo de ternera y pimiento confitado

Hamburguesa de ternera y foie (mix de lechugas, cebolleta y tomate)

Hamburguesa de ternera, queso cheddar y beicon

 

45 minutos de elaboración. Mínimo para dos plazas. 
Por encargo 

Paella valenciana, verdura, conejo y pollo

Arroz de entrecot de vaca y Boletus edulis

Arroz meloso de corderito, setas y foie

Arroz de pulpo de roca y alcachofas

Arroz del señoret 

 

 

de bacalao, al pil-pil y toque de PX 

a la almendra o plancha 

a la espalda y patatas panadera 

asado con su pil pil y alcaparras 

gratinado con ajoaceite de manzana 

de corderito recental, deshuesada y confitada al tomillo 

en lingote, confitado y cebolla 

de ternera especial( simmental) con brasas de romero 

de carrillera, foie y trufa 

de ternera y pimiento confitado 

de ternera y foie (mix de lechugas, cebolleta y tomate) 

de ternera, queso cheddar y beicon 

45 minutos de elaboración. Mínimo para dos plazas.  

, verdura, conejo y pollo 

de vaca y Boletus edulis 

, setas y foie 

de roca y alcachofas 

  

 25,00 € 

 19,50 € 

 16,00 € 

 22,00 € 

 17,00 € 

 22,00 € 

 22,00 € 

 24,00 € 

 20,00 € 

 18,00€ 

  16,00 € 

 14,00 € 

  

  

 18,00 € 

 23,00 € 

 18,00 € 

 23,00 € 

 18,00 € 


